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LE CONFRATERNITE UCET ALLA FIERA CAMPIONARIA DEL ROSARIO DI SAN DONA’ DI PIAVE 
 DAL 4 AL 7 OTTOBRE 2013
Al servizio della buona tavola e delle tradizioni
  degustazioni guidate (e gratuite) con i maestri sommelier
 e chef delle confraternite trivenete

Venerdì 4 ottobre ore 19.00

Inaugurazione della Fiera Campionaria del Rosario, alla presenza di autorità- Visita alla Fiera

Rinfresco di benvenuto preparato dai Maestri dell’UCET in collaborazione con lo Chef 
Thomas Bellotto della Tavernetta del Tocai di Pradipozzo (VE)
Presentazione dello Stand UCET
Sabato 5 ottobre

I prodotti tipici ed originali del territorio: assaggi guidati con i Sommeliers dell’ucet
Il linguàl di antica memoria  e salame “punta di coltello” ed insaccati originali (Salumificio Mio, Pravisdomini); vini classici di Lison doc e docg (Az. Vitivinicola Ornella Bellia di Pramaggiore)e
 Latisana doc ed igt (Azienda Agricola Domenico Fraccaroli, Pocenia)

Le Confraternite delle Dolomiti e La Birra Dolomiti - Pedavena e Castello (Di.Al. Bevande srl) le classiche birre prodotte a chilometro Zero. 
Ore 10.30 : Pasta e fagioli di Lamon (Az.Agr.La Campagnola)  e Refosco con vino Carmenère igt Veneto Terre Piane di Ornella Bellia proposta dall’ Enoclub Portogruaro. 

Ore 11.30 : Lezioni di cioccolata del Gran Maestro Giovanni Pavan, con la Confraternita i Dogi
                  La cioccolata è accostata al Rebecca Raboso Passito 2006 Az.Agr. Tessère
Ore 16,00 : Il Campione del mondo di Panificazione Ezio Marinato (orgoglio Veneto), presenta il

                   “ Pane nostro con il lievito madre” – Panevin con  un goto di merlot doc Lison P. 
Ore 18,00 : Dal Magnifico Ordine Cavalieri del Dogado di Mocenigo: Risotto alla sbiraglia con riso
                   Vialone Nano del Paradiso  e Cabernet Franc Fraccaroli

Domenica 6 ottobre

Ore  9,30 : Appuntamento con le Confraternite Enogastronomiche del Triveneto
Esibizione degli Chef delle Confraternite
Vincenzo Morutto (Trattoria Zentil Concordia) e la Confraternita dea renga concordiese
“La cichèteria da Bàcaro” con vino Pinot Grigio doc Aquileia Merk Geretto 

“ La mortadella di Billy al  radicchio tardivo di Treviso e Bocia rosso Terre Piane
Sebastiano Saviane (Ristorante La Nicchia Belluno) e l’Ordine Cavalieri di San Martino Belluno
”Il pastin bellunese con Refosco del p.r. doc Aquileia Merk Geretto”
Gerry Sottil (Taverna dell’Asino, Teglio Veneto) e il Consiglio ucet presentano 
“ Spezzatino d’asino e polenta brustolàda ” con Raboso Piave Barbarigo 2007 
Az. Agr.Tessère Noventa di Piave

Confraternita del Boncuciar, “Tortellini Avesani, burro e salvia”e Lison Classico docg O. Bellia 
Ca’ delle Rondini, Esse e Bussolà venessiani da forno con  Redentòr Rosato di Raboso su lieviti 2008 Azienda Tessère
Alle ore 16,00 : “ L’esame organolettico del vino” breve corso di degustazione sul vino con il
 sommelier ed enotecnico Antonio Geretto della Confraternita Feltrina  La Caminaza

 A seguire :  “L’accostamento cibo-vino” a cura di Leandro Costa, sommelier- presidente ucet                 

Alle ore 18,00:  Il riso Vialone nano igt veneto - Confraternita del Bon Parecio Povegliano VR 
 con  “risotto al radicchio tardivo di Santa Giustina (Az. Agricola La Campagnola di  Santa Giustina BL con Refosco del p.r. Terre Piane

Lunedì 7 ottobre

Proiezione dei filmati sulle attività dell’ucet – Presentazione del volume “L’acquolina in bocca, all’origine del gusto”, autore Leandro Costa.- Turismo della Val Agordina a cura del Capitaniato de Agort. Presentazione del sito di informazione e comunicazione della enogastronomia italiana 
“Il-Bàcaro”- e della Rivista patrocinata dall’ucet “ Il Bàcaro, andar per gusto” Visystem Editore  
Alle ore 10,00: Incontro con gli operatori commerciali: Conferenza ” evoluzione della comunicazione nei mass media per il settore dell’enogastronomia” - Visystem Editore

Dalle ore 10.00: Esibizione e degustazioni a cura della Confraternita Enogastronomica dell’Alto Adige di Bolzano:  La Grappa Bio Trentina ( Distilleria G. Bertagnolli, Mezzocorona

       Lo speck dell’Alto Adige d.o.p. (Consorzio Speck A.A. dop- Bolzano)


Piatti d’autore con

Ristorante “La Nicchia” di Belluno: “Tortelòn de Belùn con pastin e patate di Cesio”
Ristorante “Tavernetta del Tocai” Pradipozzo: “Trippe alla Veneta”
Storica Trattoria “La Fossetta” Musile di P. e la Confrat.  Risi e Tochi “ Risi e tochi de tradission
Alle ore 16,00 :A Lezione di formaggio, appuntamento con il Maestro Casàro Riccardo Zanchetta
degustazioni di formaggi tipici del Veneto: montasio dop ,casatella trevigiana igt. formajo imbriago 

Brindisi finale con birra e vini d’autore





L’ucet  è un'associazione che annovera una ventina di confraternite enogastronomiche residenti nella macroregione triveneta (Veneto, Friuli Venezia Giulia, Trentino Alto Adige) unite da un comune scopo culturale tendente a valorizzare il proprio territorio con i  suoi aspetti storici ed ambientali, i prodotti tipici ed originali, la cucina, i vini, usanze e consuetudini, le tradizioni. Propone un proprio calendario annuale di “Incontri” singolarmente organizzati dai Circoli associati, che obbligatoriamente impongono momenti culturali con conferenze, visite, degustazioni e altro di importanza territoriale, ed il pranzo sociale con piatti della tradizione preparati con prodotti della filiera locale in giusto accostamento con vini del Triveneto. 
Ogni attività dell’UCET viene svolta senza perseguire alcun lucro ed interesse personale. 
L’associazione ha un sito web (www.ucet.it)  appositamente predisposto per consentire a chiunque di visitare con un semplice “click” le  pagine di presentazione dei Circoli e conoscerne i programmi, la galleria fotografica sulle manifestazioni organizzate, attingere notizie e leggere le nostre pubblicazioni periodiche, la nostra rivista patrocinata “Il Bàcaro, andar per gusto”, di  collegarsi direttamente con noi per avere informazioni sul territorio sotto l’aspetto artistico, turistico e produttivo, sulla filiera locale, vini, cucina tipica e ricette tradizionali ed anche ottenere suggerimenti ed indicazioni sulla enogastronomia triveneta. Per quanto possibile, persone esperte ed informate saranno liete di rispondervi. (info@ucet.it) 
Buona visita a tutti. 









 Leandro Costa
